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SPEISEN

Scrocchiarella CJD” = Romische Pizza nach
Art des Hauses:

A |3 pizzeria romaine

Knusprig gebackene Teigboden, wahlweise
belegt mit:

Bases de pite cuites au four croustillantes garnies en option de:

Tomate-Mozzarella-Rucola-Pestos| 4 950€
Tomate-mozzarella-roquette-huile de pesto

Tomate-Moretum-Pestoo| 24 10,00€

Tomate-moretum-roquette-huile de pesto

Schinkenspeck-Rucola-Pestos| 234 950€
Facon-roquette-huile de pesto

Boletos Fungos-Rucola-Pestos| 155AL 10,00€
Champignon frits-roquette-huile de pesto
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Isicia Omentaty” = Romische Frikadellen

RBoulettes de viande romains

Romische Frikadellen mit Garumdip und Pommes
frites 3ACDFi)

Unsere rdmische Frikadelle aus Rinder Hackfleisch mit
Pinienkernen, dazu unser hausgemachter Dip mit

Garum (altromische Wiirzsauce aus fermentiertem Fisch)
Boulettes de viande romains avec trempette au garum (sauce epicée 3 base
de poisson fermentée) et frits

Romischer Fladenbrot-Kebab mit Pommes fritessA<PFiik
Kebab belegt mit romischer Frikadelle, Rucola, roten
Zwiebelwiirfeln und dazu unser hausgemachter Dip mit
Garum (altromische Wiirzsauce aus fermentiertem Fisch)
Kebab de pain plat romains avec frites

Romische Tapas mit Fladenbrot

Tapas romaines avec pain plat

Tomate-Mozzarella-Salat A%

Salade de tomates et mozzarella

Boletos Fungos ~Gebratene Champignons 354Kt
Champignons frits

AﬂﬂPaSﬂ ~Oliven, Weichkise aus Schafsmilch, Paprika,

Peperoni, getrocknete Tomaten, Balsamiko-Zwiebeln 1326, AGIK

Antipasti

Moretum -ziegenfrischkise mit frischen Kriutern, Knoblauch
und Olivenal #/CK

Fromage de chévre frais avec herbes, ail et huile 4 olive

12,00€

12,80€

8,00<

8,00€

8,50€

8,50€



Salat

Salatteller mit gemischten Salaten, Gurken, Tomaten, Zwiebelwiirfeln

@ Kleiner gemischter SalatA« 7,50
Petite salade composée

£ Gro{?er gemischter Salat Ak 9,50€
Grande salade composée

&® Grofser gg:g)ischter Salat mit Boletos Fungos ~Gebratene 10,50€
Champignons *™

Grande salade composée avec des champignons frits

Suppe

@ Tisanam: klassischer romischer Eintopf qus Graupen, 950€
Gemiise und Schinken, dazu Fladenbrot 284X

Ragout romain classique 3 base d “orge, de légumes et de jambon avec notre pain plat

Stifses aus der Kiiche
Bonbons de la cuisine:

@ Romische Globoli (stifse Quarkbillchen) A<¢ 6,50€
qgarniert mit Honig und Mohn

Globoli romain (Boules de semoule de fromage blanc doux) garni de miel et de
graines de pavot

Fur die kleinen Romer:
Pour les petits Romains:

® Hackbillchen ,Obelix” mit Pommes 3ACPFL) 8,00€

Boulettes de viande ,Obelix” avec frites

& Kleine Portion Pommes 4 00€
Petite portion de frites !
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Eisspezialititen:

Glaces:

Kugel Eis &S
L3 boule

Sahne©
Créme chantilly

Topping *¢

Garnitures

Hausgemachte Spezialititen:

SDec:lah’ces maison:

Hausgemachtes Tiramisu 7A<S

Traditionell oder mit saisonalen Friichten

Tirgmisu maison

Traditionell ou avec des fruits de saison

1,60€
0,50€

0,50€

4,50€



